Alte Apfelsorten entdecken

Herbstliche Pflanzzeit lockt Gartenfreunde zum Apfeltag in Badenstedt

VON SABINE HENNINGS

Badenstedt. Die meisten Men-
schen kennen Cox Orange und
Elstar, sie liegen in jedem Su-
permarkt. Dabei gibt es noch
viel mehr Apfelsorten, von de-
nen es die meisten kaum in
den Handel schaffen. In Ba-
denstedt konnte man sie ken-
nenlernen.

Der Gértnerhof Badenstedt lud
am Sonntag zu seinem 20. Ap-
feltag. Einen Tag lang drehte
sich dort alles nur um das
schmackhafte Kernobst. Ange-
boten wurde es als Saft, zu Mar-
melade eingekocht oder ganz
frisch vom Baum. Dazu gab es
viele Informationen zum An-
bau und naturnahen Giirtnern,
die Besucher konnten Apfel be-
stimmen lassen und bei der Ge-
legenheit gleich einen neuen
Baum fiir den Garten erwer-
ben. Drumherum sorgten aller-
lei Stinde fur das leibliche
Woh! und Dekoratives fiir zu
Hause.

Wer darauf verzichtet, Obst
zu kaufen, das aus fernen Lin-
dern zum deutschen Verbrau-
cher transportiert wird, der
landet schnell beim Apfel. Er
reprisentiert im besten Sinne
heimisches Obst. Knackig, teil-
weise lange lagerfihig, ge-

schmacklich variantenreich
von lieblich bis séuerlich-
fruchtig.

Dabei sind im Laufe der Jah-
re viele der alten Sorten ver-
schwunden. Der Gértnerhof Ba-
denstedt hat es sich zur Aufga-
be gemacht, sie zu finden und

zu erhalten. Welche Vielfalt

dem Apfel mal zu eigen war,
lief beim Apfeltag die gedeckte
Tafel erahnen, die an einer Re-
mise aufgebaut war. Grofe und
ideine Apfel, gelb, kriftig rot
oder griin mit rotem Béckchen
- Die Tafel war lang, sehr lang.

wDie regionalen Sor-

ten haben den Vorteil,

dass sie an die Klima-

und Bodenverhiltnis:
se optimal angepasst

und dadurch
weniger anfallig fiir
Krankheiten sind.“
Hinrich Postels

Die Apfelernte in diesem Jahr war gut und die Besucher kauften weni-
ger Apfel, hat Gartnerhof-Mitarbeiter Markus festgestelit.

Wer probieren wollte, der
bekam einen Apfelschnitz von
Hinrich  Postels  herausge-
schnitten. Bei manchem der
Besucher wurden dabei Erin-
nerungen an lang vergessene
Geschmackserlebnisse ge-
weckt,

Es lagen auch Sorten in den
kleinen Korben, die regionale
Spezialitdten sind. Der Kalling
zum Beispiel: Er ist hellgelb

und schmeckt sehr mild, hat
aber beim ersten Biss ein wiir-
ziges Aroma. Der Experte vom
Gértnerhof erzdhlte, dass es
den Kalling eigentlich gar nicht
gibt. ,Soweit ich wei, gab es
nur ein einziges Exemplar und
das stand im Garten meiner
GrofSmutter.®

Auch der Knebusch ist eine
regionale Sorte. Er komamt aus
Sittensen. ,Die regionalen Sor-

Riechen; schmecken, begutachten - beim Apfeltag in Badenstedt konn-
ten Besucher Apfel bestimmen lassen.

ten haben den Vorteil, dass sie
an die Klima- und Bodenver-
héltnisse optimal angepasst
und dadurch weniger anfillig
filr Krankheiten sind*, erklirte
Hinrich Postels.

Niitzliche Informationen
rund um den Apfel
Wer einen jungen Baum mit

nach Hause nehmen wollte,
der konnte gleich vor Ort aus

einem grofen Sortiment einen
auswdéhlen. Und weil ein Apfel-
baum auch nach dem Pflanzen
etwas Pflege braucht, gab es
beim Apfeltag viele niitzliche
Informationen rund um das
Thema. AuBerdem erfuhren
die Besucher, wie Streuobst-|
wiesen dazu beitragen, Arten-/
vielfalt zu bewahren und dem!/
Insekten- und Vogelsterben
entgegenwirken,



