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~ Auf den richtigen Schnitt
“kommt es beim Obstbaum an

Badenstedt, Eigentlich miisste es ganz einfach sein.
Zuerst wird herzhaft in den Lieblingsapfel gebissen und
aus dem (ibriggebliebenen Kerngehéuse pult man die

fiinf Kerne heraus. Die werden in die Erde gesteckt und
daraus wéchst die nachste Apfelbaum-Generation.
Doch so funktioniert es leider nicht, meint Heiner
Kersting..Obstbdume miissen veredelt werden und wie
das funktioniert, erklart der Obstbaumgartner vom
Gartnerhof Badenstedt. von sABINE HENNINGS

Wiirde man die Nachkommen
der Bdume direkt aus den Kernen
von Birnen, Zwetschen, Kirschen
und Apfeln ziehen, wiirde sich
das Erbgut verdndern, denn wenn
die Bliiten des Ursprungsbaumes
von den Bienen bestdubt werden,
haben diese ja sehr wahrschein-
lich die Pollen anderer Sorten da-
bei und dadurch vermischt sich
das Erbgut“, so Heiner Kersting.
Daher werden die Bdume ver-
edelt und die Sorteneigenschaf-
‘ten, wie das Aussehen, der Ge-
schmack und die Konsistenz,
bleiben erhalten.

Als Beispiel nennt der Gértner
die Erhaltung alter Obstsorten.
,Wir haben Kunden, die einen al-
ten Apfelbaum im Garten stehen
haben, der jedes Jahr die
schmackhaftesten Apfel hervor-
bringt. Leider wissen die Baum-

» Durch Veredelung ha-
ben wir die Chance, unbe-
kannte Sorten zu erhal-
ten. «

Heiner Kersting

besitzer in vielen Féllen nicht den
Namen der Sorte. Durch Verede-
lung haben wir die Chance, den
leckeren Apfel zu erhalten.”
Arten der Veredelung gibt es
unterschiedliche, aber immer
wird auf eine bewurzelte S&m-
lingsunterlage ein sogenannter
Edelreiser gesetzt. Veredelt wird
im Februar, aber auch im Juli bis
August. ,,Es kommt drauf an, wel-
che Methode genutzt wird®, in-
formiert Heiner Kersting.
Wihrend stiirmische Winde
iiber Norddeutschland hinwegfe-
gen, sitzt er im beheizten Folien-
tunnel des Gértnerhofes. Vor sich
auf der groRen Arbeitsplatte lie-
gen bereits die Unterlagen fiir die
Veredelung der Hauszwetsche.
Sie sollen mit der Chip-Methode
vermehrt werden, die im Winter
moglich ist. Heiner Kersting
schneidet mit einem sehr schar-
fen Messer ein circa vier Zenti-
meter langes Stiick Rinde senk-
recht aus der Unterlage. Ein

gleich groRes Stiick Rinde mit ei-
nem Auge in der Mitte, also einer
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Bei der Chip-Veredelung werden
aus Unterlage und Edelreiser ein
Stiick Rinde herausgeschnitten.

ruhenden Knospe, schneidet er
aus dem einjihrigen Zweig einer
Hauszwetsche. Beides wird de-
ckend zusammengelegt und mit
einem sehr dehnbaren Stiick
Kunststofffolie, das um die Stelle
gewickelt wird, fixiert. ,,Die Folie
bleibt rund sechs Wochen an der
Veredelungsstelle. Danach sind
die beiden Rindenstiicke zusam-
mengewachsen.“ Der Grund fiir
das schnelle Zusammenwachsen
ist das Kambium. Diese diinne
Gewebeschicht sitzt zwischen der
Rinde und dem Holz und besitzt
teilungsfidhige Zellen.

FEine weitere Methode ist die
Kopulation. Hierbei werden Un-
terlage und Edelreiser schrég an-
geschnitten, passgenau gegenein-
andergesetzt, mit einem Gummi-
band umwickelt und fixiert.

Okulieren im Juli

Die Hauptveredelungszeit auf
dem Girtnerhof sei eigentlich der
Sommer, erklirt Heiner Kersting.
Dann wird okkuliert. Bei dieser
Methode wird in die Rinde der
Unterlage mit dem scharfen Mes-
ser ein T-férmiger Einschnitt ge-
setzt. Der Schnitt . quer zur
Wauchsrichtung ist circa zwei
Zentimeter, der Langsschnitt drei
bis vier Zentimeter lang. In diese
,Tasche“ wird das Gegenstiick
des Edelreisers vorsichtig hinein-
geschoben und mit Kunststofffo-
lie umwickelt. ,Die Methode
funktioniert nur im Sommer, weil
die Unterlage dann voll im Saft
steht. Nur dann lésst sich die Rin-
de problemlos vom Holz 16sen”,
erginzt der Gértner.

Rund 4000 Obstbdume werden
jahrlich in Badenstedt okkuliert,
mit einer Erfolgsquote bei Apfeln
von 80 bis 90 Prozent. Bei Pflau-
men gelingt diese Veredelung nur
bei 50 Prozent der kleinen Bdum-
chen. Daher wird in diesem Jahr
zum ersten Mal die Chip-Metho-
de ausprobiert. ,Diese Methode
wird hauptsichlich in England
und den USA praktiziert. Wir ha-
ben von allen 15 Sorten, die wir
haben, jeweils zehn jetzt so ver-
edelt.und sind gespannt, ob das
erfolgreicher ist.“

In der Baumschule in Badens-

Aus der ruhenden Knospe, die auf
die Unterlage gesetzt wird, entwi-
ckelt sich der junge Baum.
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Hinrich Postels (rechts) und ein weiterer Mitarbeiter veredeln an einem trockenen Februartag die Kirschen auf
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dem Gartnerhof in Badenstedt, die zu Hochstammen wachsen werden. Dafiir werden die Unterlagen und die
Edelreiser mit einer speziellen Schere schrag angeschnitten.
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Baumwachs schiitzt die Veredelungsstelle an den jungen Kirschbdumen

vor Pilzbefall.

tedt stehen hauptsédchlich Hoch-
stimme, die nach der Veredelung
noch vier Jahre brauchen, bis sie
circa 1,80 Meter groR sind und ei-
ne kleine Krone ausgebildet ha-
ben. Um diese Krone auszubil-
den, behilt das veredelte Baum-
chen an der oberen Spitze sechs
Augen. Aus ihnen bilden sich die
Aste der Krone. In der Mitte
bleibt der senkrechte Leittrieb
stehen und die weiteren Aste bil-

Bis es wieder wirmer ist, stehen
die veredelten Baumchen ge-
schiitzt im beheizten Folientunnel.

den die waagerechten Triebe.

,Unsere Obstbdume stehen
spiter meistens auf Streuobstwie-
sen. An die nur zwei Meter ho-
hen Plantagenbdume im Erwerbs-
obstbau werden ganz andere An-
forderungen gestellt”, erklért Hei-
ner Kersting. Sie miissen klein
sein, um den Ernteaufwand zu re-
duzieren. Daher wachsen diese
Biume auf anderen Unterlagen.
Auch die geforderten Sorten un-
terschieden sich von den Béu-
men, die in Badenstedt heran-
wachsen. ,Die Verbraucher wol-
len zum Beispiel Apfel, die vor al-
lem siiR und knackig sind, die
Obstbauern wollen Obst, das la-
gerféhig ist.“

Alte Sorten fiir Allergiker

Das Problem bei den Apfeln, die
hauptséchlich siiR sind, ist ein
deutlich hoherer- Anteil an Ei-
weiR, dass hdufig Allergien aus-
16st. ,Normalerweise halt die
Sdure den
Gleichgewicht. Verschwindet im-
mer mehr Sdure, nimmt der Ei-
weiRanteil zu. Das Immunsystem
bildet Antikorper gegen diese
korperfremden Eiweifle und es
kommt zu allergischen Reaktio-
nen“, macht Kersting deutlich.
Alte Sorten haben in der Regel

EiweiRgehalt im’
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So sieht die okulierte Stelle nach
einigen Monaten aus.

mehr Siure und sind daher auch”
fiir Allergiker problemlos genief-
bar. ,Wir setzten auBerdem auf
Finkenwerder Herbstprinz und
Goldparmine, weil die alten Sor-
ten robuster und gut fiir die ex-
tensive Pflege auf Streuobstwie-
sen geeignet sind.“

Begriffe

» Generativ: Vermehrung iiber Sa-
men .

» Vegetativ: Ungeschlechtliche
Vermehrung, zum Beispiel durch
Veredelung ph

» Edelreis: Sprossteil der gewiinsch-
ten Sorte

» Kambium: Wachstumsgewebe
zwischen Rinde und Holz

» Chip-Veredelung: Das Auge der
Edelsorte wird deckungsgleich in
die Unterlage eingesetzt

» Okulation: Eine Knospe vom
Edelreis wird in einen T-formigen
Schnitt der Unterlage geschoben

» Kopulation: Unterlage und Edel-
reis sind ungefahr gleich stark, wer-
den auf einer Lange von 6 bis 8
Zentimeter schrag angeschnitten
und passgenau zusammengesetzt

» Baumwachs: Schiitzt die Verede-
lungsstelle vor Pilzbefall



