Sorten faszinieren die Gdste

Uber 1300 Besucher beim Apfeltag auf dem Gartnerhof in B

VON DAGMAR FITSCHEN

BADENSTEDT. ,Unter den Menschen
und Apfeln sind nicht die glatten die
besten, sondern die rauen mit eini-
gen Warzen”: So sagte einst Jean
Paul — und lieferte damit ganz pas-
send den Sinnspruch fiir den Apfeltag
in Badenstedt.

Mit mehr als 150 Apfelsorten gab
es fiir die interessierten Besucher
am Sonntag viel zu sehen. So
manche Apfelsorte hat dabei ein
anderes Aussehen, als der glatt

polierte  Apfel
) Das Café war aus dem Super-
die ganze Zeit = markt. Doch

rappelvoll. « Kenner schwo-

ANNEKE NEUMANN,  ren auf die alten
STELLVERTRETENDE ~ Sorten. Ange-
GRUPPENLEITUNG fangen bei
DERHAUSMIRT: | acathe  von
Klanxbiill“ tiber
,Schoner von

Herrenhut“ bis zum ,Zuccalma-
glio“ hatten Apfelfreunde die
wahre Freude, das Obst vom
Baum der Erkenntnis zu studie-
ren.

Der Pomologe Michael Ruh-
nau aus Biilstedt war vor Ort, um
mitgebrachte Apfel zu untersu-
chen und auf Wunsch die Sorten
zu bestimmen. Gleichzeitig gab er
den Ratsuchenden Tipps zur
Pflanzung und Pflege der Apfel-
bidume. Auch bei der Ernte gibt es

Uber 1300 Besucher kamen iiber den Tag verteilt zum Gartnerhof. Dabei
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sah es niemals tiberfiillt aus, denn das gesamte Gelande bietet viel Platz.

Dinge, auf die geachtet werden
muss. So sollte sich der Apfel
beim Pfliicken leicht 16sen lassen.
Weder sollte der Stingel aus dem
Apfel herausgerissen werden,
noch am Baum verbleiben. Ein
Apfel, der sich nicht leicht vom
Baum 16st, ist noch nicht so weit,
dann ist erst einmal Geduld ange-

sagt. So auch bei der Lagerung. -

Denn einige Sorten miissen oft
erst noch eingelagert werden, bis

sie ihren vollen Geschmack ent-

faltet haben.

Der Girtnerhof in Badenstedt
ist eine okologische Baumschule
und ist als Werkstatt fiir Men-
schen mit seelischen Behinderun-
gen anerkannt. Der Betrieb be-
steht aus den Bereichen Baum-
schule, Biiro, Hauswirtschaft,
Holz- und Maschinenwerkstatt
und der Manufaktur. Hier kon-
nen Menschen ohne Leistungs-

adenstedt — Wissenswertes und Kulinarisc

oder Zeitdruck in eine
schiitzten Rahmen arbeite
der Veredelung bis zum A
lee findet dort in einem ga
lichen Konzept alles tinter
Dach statt. Jeder Bereic
von mindestens einer pé
schen Fachkraft geleitet.

~Wahrnehmung ist wich

Eine von ihnen ist Martir
zel-Giinnemann, die sich i
groRe Resonanz am Apfelt
freute: ,Es ist uns wichtig
genommen zu werden, det
Besucher sagen auch nac
Jahren, sie wussten gar
dass es so etwas hier gib
scheint gelungen, denn di
cherzahl im letzten Jahr
nun tbertroffen. Bei beste
ter hatten die Besucher G
heit zum Stobern, Lerne
Kl6onen. Beim Rundgang ii
Hof konnten verschieden
lichkeiten, wie Apfel, Safti
Brot, Gemiise oder Chutn
kostet und erworben
den. Kinder hatten Spal
Bemalen von Stofftasche
bei der Schatzsuche im
Kulinarisch wurden die Gi
ter anderem mit Hochzei
Kiirbissuppe verwohnt 1
Café gab es iiber 50 versc
Apfelkuchenvariationen v
Zevener Landfrauen.



